
ANTIPASTI / Starters / Vorspeise  
 

 

PATATE e FORMAI € 19-  
Terrina di patate trentine / stracchino bruciato / misticanza / tamarindo e miele 
Trentino potatoes terrine / stracchino cheese / salad / tamarind and honey 
Kartoffel Terrine / Stracchino Käse / salat  / Tamarinde und Honig 
 

RICCIOLA € 24-​  
Ricciola scottata / zucca / Kimchi / uva di Corinto 
 Amberjack / pumpkin / Kimchi / grapes   
Gelbschwanzmakrele  / Kürbis / Kimchi / Corinto-Trauben 
 

TROTA € 20- 
Crudo e cotto di trota / crepes di patate / rape e pere / rafano  
Raw and cooked trout / potato crepes / turnips and pears / horseradish 
Rohe und gekochte Forelle / Kartoffelcrêpes / Gemischte Rüben und Birnen / Meerrettich 

MAIALINO € 24- 
Ventresca di Iberico/ peperone giallo / yuzu / ricci di mare / chawanmushi 
Iberian pork belly/ yellow pepper / yuzu / sea urchins / chawanmushi 
Iberisches Schweinebauch / gelbe Paprika  / Yuzu / Seeigel / Chawanmushi 
 

 
 

PRIMI / First courses / Erste Gänge  
 
 

PLIN € 20-​ ​  
Ravioli del plin ripieni di zucchine / crema di carote / fondo di verdure e miso 
Ravioli filled with courgettes / carrot cream / vegetable and miso broth 
Ravioli gefüllt mit Zucchini / Karotten Creme / Gemüse und Miso Brühe 
 

CAPPUCCINO€ 29- (senza tartufo €20-)​ ​  
Uovo morbido / spuma di sedano rapa / funghi shitake / bieta / tartufo bianco 
Soft egg  /  celery foam  / Shiitake mushrooms / chard / white truffle 
Weichei / Sellerieschaum / Shiitake-Pilze / Mangold / Weiss Trüffel 
 
 

CAVATELLI € 22-  
Cavatelli / sugo di cozze e nduja / limone / broccoli  
Cavatelli / mussel and nduja sauce / lemon / mountain broccoli   
Cavatelli / Muscheln und Nduja  Sosse / Zitrone / Berg Brokkoli  
 

CANEDERLI € 20-  
Canederli di formaggi locali / cavolo rosso fermentato / pere al pepe di Timut 
Cheese bread  dumplings / fermented red cabbage / pear with Timut pepper 
Käse Knödel / Sauerkraut / Birnen mit Timutpfeffer 



SECONDI / Main courses / Zweite Gänge 
 
 

CERVO € 32-​ ​  
Lombo di cervo / polenta bianca / prugnole / cavolo nero / bao e pulled deer 
Deer loin / white polenta / sloe / black cabbage / bao with pulled deer 
Hirschlende / weisse Polenta / Schlehen / Schwarzkohl / bao mit pulled deer  
 

VERZA € 26- ​  
Verza arrosto / fondente di fagioli Gialet  / mela  / rapa rossa 
Roasted cabbage / bean cream / apple / red turnips  
Gebratener Kohl  / Bohnen Creme / Apfel /roten Ruben  
 

TONNETTO € 29- 
Tonnetto alla brace / scorzonera / pak-choi / Ramen di montagna 
Grilled tuna / salsify / Pak-choi / mountain Ramen 
Gegrillter Thunfisch / Schwarzwurzeln /  Pak-choi / Berg Ramen 
 

MANZO € 29- -  
Tagliata di manzo razza Garronese / patate al forno / insalatina / ketchup di agrumi  
Sliced beef  “Garronese” / baked potatoes / salad / citrus fruit ketchup  
Rinderfilet  Steak / Bratkartoffeln / Salat / Zitrus Ketchup  
 

QUAGLIA € 32-  
Quaglia in due cotture / foie gras / zucca / spinaci / cardoncello crancky 
Quail / foie gras / pumpkin / spinach / cardoncello mushroom 
Wachtel / Foie Gras / Kürbis / Spinat / Cardoncello Pilze 
 
 

DOLCI / Desserts / Süßspeise  

 

MAIS  € 12-​​  
Creme brulee al miso / salsa al mais / pop corn / gelato alle arachidi / prugne 
Miso brulee creams / corn sauce / popcorn / peanut ice cream / plums   
Creme brulee Miso / Mais-Sauce / Popcorn / Erdnusseis / Pflaumen  
 

BOSCO € 12- 
Mousse di castagne / cioccolato bianco / croccante ai porcini / gelato alle more  
Chestnuts mousse / white chocolate / mushrooms biscuit / blackberry ice cream  
Kastanien Mousse / Weisse Schokolade / Steinpilz Kekse / Brombeereis 
 

AUTUNNO  € 12-        
Cream cheese/ fichi caramellati / latte cotto / brownie alle nocciole 
Cream cheese /  figs / milk- caramel cream / hazelnut brownie 
Käse Creme / Feigen / Karamell Milch Creme / Haselnuss Brownie 
 

ESOTICO € 12-  

Wafer morbido / cremoso al frutto della passione  / meringa / sedano 
Wafer / Passion fruit cream / meringue  / celery 
Wafer / Passionsfrucht Creme / Baiser / Sellerie 



 
“CREA LA TUA ESPERIENZA “ € 70 

  4 PORTATE A SCELTA ( tre salate + una dolce )  il menù viene servito uguale a tutti gli ospiti  

4 GANGE IHRER WAHL ( trei herzhaftes + ein süßer )  das Menu wird allen Gästen gleich serviert 

 

 

TERRA € 90   
(servito uguale a tutti gli ospiti - allen gästen gleich serviert) 
“Die Degustationsmenüs werden allen Tischgästen gleich serviert, um die Wartezeiten reduzieren ” 
     
PATATE e FORMAI  
Terrina di patate trentine / stracchino / radicchio / tamarindo e miele 
Kartoffel Terrine / Stracchino Käse / Radicchio  / Tamarinde und Honig 
 

TROTA 
Crudo e cotto di trota / crepes di patate / rape e pere / rafano 
Rohe und gekochte Forelle / Kartoffelcrêpes / gemischte Rüben und Birnen / Meerrettich​  

PLIN​ ​  
Ravioli del plin ripieni di zucchine / crema di carote / fondo di verdure e miso 
Ravioli gefüllt mit Zucchini / Karotten Creme / Gemüse und Miso Brühe 
​  

VERZA​  
Verza arrosto / fondente di fagioli Gialet  / mela  / rapa rossa 
Gebratener Kohl / Bohnen Creme / Apfel / roten Ruben 
 
QUAGLIA​ ​  
Coscia e petto di quaglia / foie gras / zucca / spinaci / cardoncello croccante 
Wachtel / Foie Gras / Kürbis / Spinat / Cardoncello - Pilze 
 
BOSCO 
Mousse di castagne / cioccolato bianco / croccante ai porcini / gelato alle more  
Kastanien Mousse / Weisse Schokolade /  Steinpilz Kekse / Brombeereis 

 
Wein pairing (3 calici ) € 25 per persona  
Alcohol- free pairing (3 calici ) € 23 per persona  

 
 

Piatto senza lattosio / Lactose-free Piatto senza  
 
Piatto senza glutine  / Gluten-free    
 
Piatto vegetariano / Vegetarian dish    

 



 
 
 

ISPIRAZIONI € 90 
(servito uguale a tutti gli ospiti - the menu will be the same for every guest) 
“The Tasting menu is only recommended if consumed by all guests of the table in order 
 to facilitate timing of service for all” 
 
RICCIOLA​  
Ricciola scottata / zucca / Kimchi / uva di Corinto 
Amberjack / pumpkin / Kimchi / grapes from Corinto  
  

MAIALINO   
Ventresca di Iberico/ peperone giallo / yuzu / ricci di mare / chawanmushi 
Iberian pork belly / yellow pepper / yuzu / sea urchins / chawanmushi 
 

CAVATELLI   
Cavatelli / sugo di cozze  e nduja / limone / broccoli  
Cavatelli / mussel and nduja sauce / lemon / mountain broccoli   

​  

TONNETTO​ ​  
Tonnetto alla brace / scorzonera / pak-choi / Ramen di montagna 
Grilled tuna / salsify / pak-choi / mountain Ramen 
 

 

CERVO​ 
Lombo di cervo / polenta bianca / prugnole / cavolo nero / bao e pulled deer 
Deer loin / white polenta / sloe / black cabbage / bao and pulled deer 

 

 

AUTUNNO       
Cream cheese/ fichi caramellati / latte cotto / brownie alle nocciole 
Cream cheese /  figs / milk- caramel cream / hazelnut brownie 
 
 
 
 

 
 

Wine pairing vini ( 3 calici ) € 25 per persona  
Alcohol-free pairing ( 3 calici ) € 23 per persona  

 
 

Disponibile in versione vegetariana / Also in vegetarian version /  in vegetarische version  
 
Piatto senza lattosio / Lactose-free / Laktosefrei ​ ​  
 
Piatto senza glutine / Gluten-free / Gluten Frei 

 


